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E C O  T A K E O U T  C O N T A I N E R

から

生まれた、

お手頃なエコ容器。
原料は、砂糖をつくったあとに残るサトウキビの搾りかす「バガス」。

キッチンカーやテイクアウトの現場で使いやすい、ふた一体型の容器

です。
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原料は

サトウキビの

搾りかす

素材

原料はバガス

（サトウキビの搾りかす）

砂糖づくりで残る搾りかすを、容器に生まれ変わらせまし

た。植物由来の素材で、環境にやさしい容器です。

01

価格

国内のバガス製品の

中でも、お手頃

「エコな容器は高い」をくつがえす価格帯。毎日の営業で

も、無理なく使い続けられます。

02

形

キッチンカーで

使いやすい形

ふたと容器がひとつながり。ふたを別に用意せず、詰めたら

パタンと閉じてそのままお渡しできます。
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ABOUT BAGASSE バガスってなに？ 容器の原料になる、サトウキビの搾りかすのこと。

砂糖をつくったあとの

「搾りかす」が、

容器の原料になります。

サトウキビを搾って砂糖の原料をとったあとには、繊維がたくさん残ります。この搾

りかすが「バガス」。PACKLABのバガス容器は、このバガスを原料にしています。

1
サトウキビを搾る

砂糖の原料になる汁をとります。

2
搾りかすが残る＝バガス

汁をとったあとに残る、植物の繊維です。

3
テイクアウト容器に

繊維を型で形にして、容器に生まれ変わらせます。

DATA

数字で見る

バガス

砂糖づくりのたびに

必ず出る素材

サトウキビを搾ると、そのうち

25〜30％

が搾りかす（バガス）として残ります。容器のために、新

しく育てる必要がありません。

たっぷりあるのに、

使い道はまだ少ない

国内で出るバガスの量

約34万トン

沖縄県で約20万トン、鹿児島県で約14万トン。燃料以外

の使い道は、まだ多くありません。

燃やして終わりにせず、

容器にする

燃料として燃やされているバガス

80〜90％

ほとんどが製糖工場のボイラーで燃やされています。その

搾りかすを、容器としてもう一度役立てます。

出典：独立行政法人 農畜産業振興機構「サトウキビの持続的生産技術の開発に向けた製糖副産物・堆肥連用農家圃場の土壌調査およびバガス炭化物の利用可能性の評価」（2023年2月）。約34万トンは沖縄県・鹿児島県の数字の合計です。
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サトウキビ
砂糖の原料になる植物

バガス
搾ったあとに残る繊維

※写真はイメージです※写真はイメージです
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FEATURES キッチンカーで使いやすい形 狭い車内でも、手早く詰めて、すぐ渡せる。

こんな場面に キッチンカー マルシェ・イベント テイクアウト お弁当
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ふた一体型

ふたと容器が

ひとつながり

ふたと本体がつながった形なので、ふたを別

に仕入れたり、置き場所を分けたりする必要

がありません。限られた車内のスペースでも、

準備がすっきり片づきます。

ふただけの在庫を持たなくていい

ふたと容器の組み合わせを間違えない

お渡し

パタンと閉じて、

そのままお渡し

料理を詰めたら、ふたを倒して閉じるだけ。

ふたを探したり、はめ直したりする手間がな

いので、お客さまが並ぶ時間帯でも手早くお

渡しできます。

閉じたまま袋に入れてお渡しできる

上面が平らな、箱型の形

3つの仕切り

ごはんとおかずを

分けて詰められる

大きな区画1つと、小さな区画2つに分かれた

形。ごはん・メインのおかず・副菜を分けて

詰められるので、お弁当や定食のメニューに

ぴったりです。

大1つ＋小2つの区画

ホワイトとナチュラルの2色

仕切りなし

丼もの・揚げ物も

たっぷり入る

中に仕切りのない、広く使える形。丼もの、

揚げ物、焼きそばなど、量の多いメニューや

形の大きい料理も、そのまま詰められます。

側面の形が違う2タイプ

ホワイトとナチュラルの2色
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L I N E  U P

WHITE

ホワイト ｜ 5タイプ

仕切りなし・3つの仕切りをご用意しています。

波型の側面のタイプは、大きさを2つから選べます。

仕切りなし なめらかな側面 仕切りなし 波型の側面・小さめ

仕切りなし 波型の側面・大きめ 3つの仕切り 波型の側面・小さめ 3つの仕切り 波型の側面・大きめ
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ホワイト ホワイト

ホワイト ホワイト ホワイト
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L I N E  U P

NATURAL

ナチュラル ｜ 3タイプ

仕切りなし・3つの仕切りをご用意しています。

仕切りなしは、なめらか・波型の2つの側面から選べます。

仕切りなし なめらかな側面

仕切りなし 波型の側面 3つの仕切り 波型の側面
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ナチュラル
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